L’ établissement
n’ accepte plus les
Cheéques

Menu Terroir
29 €

L 22 2]

Mi-cuit de Foie Gras de Canard Maison
chutney et son caramel de vins épicés

10 Huitres de LIle aux Moines N 3

Gourmandise de Crabe et Saumon
et son tartare d ‘algues de nos cotes

Salade Alexandra

Foie gras, magret, saumon fumé et verrine de coco de Paimpol

Aumoniére de fruits de mer sauce fiomardine

EE L 223

Filet de Bar grillé en croiite de sésame

au beurre blanc

Tagine de filets de rougets

risotto facon paélla avx supions, parmesan & chorizo
Pavé de Boeuf poélé a (a flewr de capre
Médaillons de Lotte et nem de Crabe au jus de thym frais

Brandade de Morue maison et sa salade fraicheur

EEL T 2

\? Entremet au Chocolat amer et marmelade d orange
W Ananas roti d la cardamone & son Baba au Rhium

Coupe meringuée au caramel de fraises
Tiramisu aux fruits de saison

K Dessert du jour
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